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Vorrichtnng zum Herstellen von Backwaren. 



@ Bei der Herstellung von verschiedenformatigen Back- 
waren werden als Zusatz nebst des handelsublichen 
Kuchenbleches (1) Seitenbegrenzungen in Form von 
Langs* und Querblechen (2) verwendet, die derartige Ein- 
schnitte (3) enthalten, dass sie ineinander steckbar sind. 
Die Anordnungen der Einschnitte erlauben eine grosse 
Vielzahl von Formgebungsmoglichkeiten. 
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patentansprOche 

1 . Vorrichtung zur Verwendung mit einem Bodenblech 
(1) zur HersteUung von Backwaren dadurch gekennzeichnet, 
dass sie aus Seitenbegrenzern (2) besteht, welche Langsble- 
chc (2a) und Querbleche (2b) darstellen, die miteinander 
uber in Eingriff zu bringcndc Ausschnitte (3) verwendbar 
sind. 

2. Vorrichtung zur HersteUung von Backwaren nut einer 
Vorrichtung gemass Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
dass sie aus einem Bodenblech (1) und Seitenbegrenzern (2) 
besteht 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 und 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die Ausschnitte (3) an den Langsblechen (2a) 
und Querblechen (2b) so angeordnet sind, dass eine Vielzahl 
von verschiedenformatigen Backformen herstellbar ist 

4. Vorrichtung nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass die Ausschnitte der Seitenbegrenzungen (2) so 
angeordnet sind, dass die Seitenbegrenzungen unter einem 
Winkel grosser oder kleiner 90° zum Bodenblech (1) zu ste- 
hen kommen. 

5. Vorrichtung nach einemn der Anspriiche 1 bis 4, da- 
durch gekennzeichnet, dass die Seitenbegrenzungen (2) 
zueinander in einem Winkel grosser oder kleiner 90° stehen. 

6. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 5, da- 
durch gekennzeichnet, dass die Seitenbegrenzungen (2) ge- 
schwungene Fonnen aufweisen. 

7. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet, dass die Seitenbegrenzungen (2) aus 
Metall oder einem Kunststoff bestehen. 

8. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 7 da- 
durch gekennzeichnet, dass die Seitenbegrenzungen (2) eine 
Hone von 2—10 cm und eine Dicke von 0,5 — 5 mm aufwei- 
sen. 



Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum Herstellen 
von Backwaren auf einem handelsublichen Bodenblech. 

Zur HersteUung von Backwaren (Brote, Kuchen, 
Friichtekuchen etc) sind formgebende Begrenzungsflachen, 
insbesondere Boden- und Seitenflachen wahrend des Back- 
vorganges notwendig. Nach diesem Vorgang werden die Be- 
grenzungsflachen von den Backwaren getrennt. Die Begren- 
zugsflachen, nachfolgend Backform genannt, sind wieder- 
verwertbar oder Einwegbackformen. In dieser Patentschrift 
geht es urn wiederverwertbare Backformen. 

Fur die verschiedenen, gewunschten Formen und Gros- 
sen der Backwaren sind entsprechende Backformen notwen- 
dig. Backformen, mit denen verschiedenformatige Backwa- 
ren herstellbar sind, existieren nicht. Ausserdem sollte die 
Backform fur eine gute Energieausnutzung moglichst die ge- 
samte Ofenflache bestreichen. 

Die weitverbreitetste Backform ist das tiefgezogene, 
rechteckformige Kuchenblech mit einer Seitenbegrenzung 



von ca. 2 — 2,5 cm Hohe. Flachenmassig kleine Backwaren 
oder solche mit einer Hohe grosser als 2,5 cm (Kuchen etc.) 
lassen sich aber mit dieser Backform nicht herstellen. Fur 
kleinere Backwaren sind verschiedenste Formen (Rechteck, 

5 Herzform, Rundform etc.) im Handel erhaltlich, fur hohe 
Backformen sind die Springform (meist Rundform) oder die 
Keksform (2 gegeneinander verschiebbare Elemente mit je 4 
Begrenzungsflachen) gebrauchlich. 

Was fehlt, ist eine Backform mit ganzflachiger Ausnut- 

io zung des Backofens, fur niedere und hohe Backwaren geeig- 
net und in verschiedene gewunschte Formate einteilbar. Er- 
flndungsgemass wird dieses Problem dadurch gelost, dass 
auf dem Bodenblech Seitenbegrenzer angeordnet sind, wel- 
che aus Langsblechen und Querblechen bestehen, die mitein- 

is ander uber in Eingriff zu bringende Einschnitte verwendbar 
sind. 

In einem Ausfuhrungsbeispiel wird als Bodenblech ein 
bestehendes Kuchenblech verwendet. Als steckbare Seiten- 
wande werden 7 cm hohe Aluminiumbleche 1,5 cm dick mit 

20 Einschnitten verwendet, so dass in Langsrichtung 3 Langs- 
bleche, in Querriqhtung 5 Querbleche angeordnet werden. 

Die mit der erfindungsgemassen Vorrichtung gebackenen 
Kuchen, Friichtekuchen, Brote, Auflaufe etc. unterscheiden 
sich in der Qualitat nicht von den Backwaren, welche in han- 

25 delsiiblichen Backformen hergestellt wurden. Die Backzeit 
muss nicht erhoht werden, was zu einer wesentlichen Ener- 
giereduktion fuhrt. Wo fruher 2 Kuchen in ausziebaren 
Backformen hergestellt wurden, konnen mit der erfindungs- 
gemassen Vorrichtung deren 4 Kuchen gebacken werden. 

30 Die zerlegbare Vorrichtung ist besonders reinigungs- 
freundlich, da die planen Seitenbegrenzungen keine Innenek- 
ken aufweisen. 

Weitere Vorteile, Merkmale und Einzelheiten der Erfin- 
dung ergeben sich aus der nachfolgenden Beschreibung be- 

35 vorzugter Ausfuhrungsbeispiele sowie anhand der Zeichnun- 
gen; diese zeigen in 

Fig. 1 eine Draufsicht auf eine erflndungsgemasse Vor- 
richtung; 

Fig. 2 Beispiele moglicher Ausgestaltungen der Vorrich- 
40 tung; 

Fig. 3 eine Seitenansicht eines Langsbleches; 
Fig. 4 eine Seitenansicht eines Querbleches; 
Fig. 5 eine perspektivische Ansicht eines Kantenberei- 
ches der Vorrichtung nach Fig. 1 ; 
45 Fig. 6 eine Seitenansicht des Kantenbereichs nach Fig. 5. 
Eine Vorrichtung zum Herstellen von Backwaren besteht 
nach Fig. 1 aus einem Bodenblech 1 mit einem in Fig. 6 ge- 
zeichnet hochgezogenen Randbereich (kann auch fehlen) 4, 
der eine ebene Backflache 5 umschliesst, und darauf aufge- 
so setzten Seitenbegrenzer 2. Diese unterteflen sich nach den 
Fig. 3 und 4 in Langsbleche 2a und Querbleche 2b und wei- 
sen Einschnitte 3 auf. Dabei sind die Einschnitte 3 so ange- 
ordnet, dass eine Vielzahl von Formgebungsmoglichkeiten 
bestehen, wovon in Fig. 2 nur Beispiele gezeigt sind. Die 
as Langs- und Querbleche 2 greifen uber ihre jeweils korre- 
spondierenden Ausschnitte 3 ineinander und bilden so ein 
stabiles Gerust fur die HersteUung von Backwaren. 
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